
Fotogra�a: Mariano Cebolla. Cedida per l’Ajuntament de Deltebre
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Baix Ebre
El Baix Ebre és una comarca singular, on els colors i paisatges de la 
plana deltaica, de la muntanya i de les platges atorguen un caràcter 
i una bellesa excepcionals. És una comarca igualment rica pel seu 
patrimoni històric i marcada pel curs del riu Ebre, element que 
vertebra i complementa el llegat natural i humà d’aquest territori. Un 
entorn que val la pena conèixer: deixar-se seduir pels seus productes, 
per la seva gastronomia i per aquest entorn tan especial.

1  Aldover
2  Bítem (Tortosa)
3  Deltebre
4  El Perelló
5  L’Ampolla
6  Paüls
7  Tortosa
8  Xerta
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Guillermo Pegueroles
Ctra. C-12, km. 24,7
43591  Aldover

Tel.  977 473 241 
Mob.  652 539 500
 

Explotació
Fem un producte totalment respectuós amb les persones i amb el medi ambient. 
Tenim la certificació de qualitat de Producció Integrada. Aquests productes es 
recol·lecten en seu punt òptim de maduració i van directament de l´arbre al 
consumidor final, sense tractaments postcollita. Cultivem taronges de la varietat 
navelate, la més bona per al consum de taula. Podeu visitar l´agrobotiga, on fem 
degustació de diferents varietats de cítrics, amb un tracte totalment personalitzat. 
Formem part de la Cooperativa Soldebre i de la Cambra Arrossera d’Amposta.   

Productes
Taronges, mandarines, llimes i pomelos.

Horaris
Mesos de venda: D’octubre a maig. 
Horaris: De dilluns a diumenge, de 9.00 h a 19.00 h.

Baix Ebre
Aldover

Agrobotiga Aldover
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Explotació
Els nostres cítrics es cultiven mitjançant el mètode de cultiu de Producció 
Integrada, distintiu de qualitat que garanteix un conreu sense productes 
químics, respectuós amb el medi ambient. Podeu apadrinar un taronger o un 
mandariner i us enviarem fotografies i dades de l’evolució del producte. Podeu 
venir a la finca a collir-vos les taronges i mandarines per al vostre consum. 

Productes
Taronges i mandarines.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: Tots els dies.

Lidia Aixendri Chust
C/ Arnau Jardí, 70, 2a
43510 Bítem (Tortosa)

Tel.  977 596 785 
Mob.  650 143 760
josemcarles@gmail.com
www.licarfruit.es Baix Ebre

Bítem (Tortosa)

Licarfruit
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Joaquín Giné Gala
C/ Horta Baixa, 20
43510 Bítem (Tortosa)

Tel.  977 596 526 
Mob.  665 573 615
Fax  977 596 526
o.garcia@satvarsella.com
comercial@tarongesebre.com
www.tarongesebre.com

Explotació
Som una empresa familiar dedicada a la producció de taronges i mandarines 
ecològiques. La nostra producció es basa en la qualitat dels nostres productes. És 
per això que recol·lectem la fruita i l’enviem a casa del consumidor en 48 hores. 
Promovem els productes locals ecològics a través de la nostra pàgina web. Tenim el 
segell de producció ecològica de taronges i mandarines i estem en contacte amb altres 
pagesos que fan producció ecològica per oferir els productes d’una forma conjunta i 
organitzada.  

Productes
Taronges, mandarines i llimones.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: De dilluns a dissabte, de 9.00 h a 13.00 h. 
Fires / Mercats: Fira Biocultura de Barcelona , Fira de la Clementina de Bítem i Fira 
Biocultura de Madrid.

Baix Ebre
Bítem (Tortosa)

Tarongesebre.com
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Explotació
Som una empresa familiar que ens dediquem a la criança d’ànecs de 
races seleccionades. Els criem en un paratge natural i protegit, els 
alimentem amb cereals de primera qualitat i són sacrificats a partir dels 
100 dies de vida. La transformació es realitza al nostre propi escorxador. 
El nostre és un producte certificat i de producció limitada. 

Productes
Ànecs i pollastres de pagès.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: De dimecres a divendres, de 9.00 h a 13.00 h i de 
16.00 h a 20.00 h. Dissabtes, de 9.00 h a 14.00 h.
Fires / Mercats: Ebre Gourmet de Deltebre, Firatast de Tortosa, Firabril del 
Perelló, Fira d’ Amposta, Fòrum del Mar de Cambrils, Fira de Sant Jaume 
d´Enveja, Fira de l’Arròs i el Comerç de l’Aldea i Fira de Mostres de Madrid.

Anna Giménez Uribe
Ctra. Riumar , km. 13
43580 Deltebre

Tel.  977 480 889
Mob.  620 993 718
Fax  977 480 089
info@granjaluisiana.com
www.granjaluisiana.com

Ànecs del Delta de l´Ebre

Baix Ebre
Deltebre
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Rafel i Teresa 
Margalef Llaurador
C/ Sant Roc, 8
43580  Deltebre

Tel.  977 480 055 
Mob.  606 790 454
Fax  977 480 055
teremargalef@hotmail.com
info@moliderafelet.com
www.moliderafelet.com

Explotació
Ens dediquem a l’elaboració d’arròs típic del Delta de l´Ebre, de collita pròpia limitada. 
L’elaborem i l’envasem de forma natural, seguint la tradició familiar, en un molí  
artesanal i de fusta. El nostre és un arròs tradicional i ecològic, sense conservants 
afegits i envasat al buit. L’assecat de l’arròs el fem a l’era de la masia. Tenim el distintiu 
de Qualitat Ebrenca. 

Productes
Arròs ecològic.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: De dilluns a divendres, de 9.00 h a 13.00 h i 
de 16.00 h a 21.00 h. Dissabtes, de 9.00 h a 13.00 h i de 16.00 h a 19.00 h. 
Diumenges, de 10.00 h a 13.00 h.

Baix Ebre
Deltebre

Arròs Molí de Rafelet
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Explotació
Fem oli d´oliva extra verge d’olives seleccionades, elaborat de forma tradicional en 
un dels pocs molins antics de pedra de Catalunya, que data del 1890 i que ha anat 
passant de generació en generació. L’oli és bo, saludable i indispensable per a la dieta 
mediterrània per les seves propietats nutricionals. Cada any participem a la Fira de la 
Mel i l’Oli del Perelló, un punt d’atracció per al turisme gastronòmic.  

Productes
Oli d´oliva verge extra i ametlles.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: Dissabtes, de 9.00 h a 13.00 h. De novembre a gener, tots els dies.

Joan Muria Margalef
C/ Santa Magdalena, 68
43519 El Perelló

Tel.  977 490 813
Mob.  636 065 435
Fax  977 490 813

Casa Rafeló

Baix Ebre
El Perelló
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Mercè Rey Cardona
C/ Doctor Torredemer, 2
43519 El Perelló

Tel.  977 450 975 
Mob.  630 157 904
cinteta86@hotmail.com

Explotació
La nostra verdura i fruita és molt fresca, collida a l´hort i portada directament al 
consumidor final. Tenim a la vostra disposició totes les verdures i hortalisses, segons 
la temporada. També podreu trobar fruita dolça i seca, taronges i mandarines, així 
com ous frescos. La terra d’on provenen tots aquests productes es troba a Camarles, 
tot i que la venda la fem al Perelló. Formem part de la Cooperativa de Camarles i de la 
Cooperativa de l’Aldea. 

Productes
Patates, carxofes, mongetes tendres, tomàquets, enciams, cols, bròquils, carabasses, 
alls, cebes, pebrots, albergínies, raves, apis, bledes, espinacs, melons, síndries, 
remolatxes, julivert, coliflors, cebollí, fonoll, cogombres, faves, pèsols, espàrrecs, ous, 
taronges, mandarines i llimes.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. Horaris: De dilluns a dissabte, de 8.00 h a 13.00 h. 
Fires / Mercats: Mercat de l’Ametlla de Mar.

Baix Ebre
El Perelló

Fruita i Verdura Mercè
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Explotació
La nostra és una empresa familiar que cull directament el producte de la terra per a 
vendre’l al consumidor final sense passar per intermediaris. Productes cent per cent 
de les terres de l’Ebre. Les hortalisses són collides de la terra i portades directament 
a la nostra botiga, on les trobareu sempre fresques. Les nostres fruites, tant seques 
com dolces, són collides amb les nostres pròpies mans, abans d’entregar-vos-les a la 
botiga. Fem collita pròpia de: taronges, mandarines, melons i síndries, entre molts 
altres productes. Formem part de la Cooperativa de l’Aldea.

Productes
Coliflors, bròquils, carxofes, enciams, cols, patates, mongetes tendres, tomàquets, 
porros, pastanagues, pebrots, albergínies, carbassons, cogombres, apis, julivert, 
taronges, síndries, melons i mandarines.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: De dimarts a dissabte, de 9.00 h a 13.00 h.

Mercedes Bo Petit
C/ Ample, 1
43519 El Perelló

Tel.  977 450 286 
Mob.  618 875 281
 Baix Ebre

El Perelló

La Parada dels Germanets
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Lluís Casanova  Laboria
C/ Castanyers, 42, 1a
43519 El Perelló

Tel.  977 491 076 
Mob.  660 972 128

 

Explotació
L’ explotació apícola Casanova-Borrell és una empresa familiar. Els nostres 
objectius són produir una mel d’excel·lent qualitat i tenir el control de tot el 
procés de comercialització. És així que podem garantir el producte final amb 
criteris de sostenibilitat i d’equilibri. La nostra mel de romaní obtingué el primer 
premi a Firabril del Perelló els anys 1996, 1999 i 2006; la mel de taronger 
l’obtingué els anys 1995, 2005, 2006, 2008; i la mel de mil flors, l’Abella 
d’Or dels anys 1995, 1996, 2004, 2005, 2006 i 2009. Formem part de la 
Cooperativa Apícola Tarragonina i de la Cooperativa Sant Isidre del Perelló. 

Productes
Mel (romer, taronger, mil flors i alta muntanya).

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: Tots els dies, de 9.00 h a 21.00 h. 
Fires / Mercats: Firabril del Perelló.

Baix Ebre
El Perelló

Mel Casanova Borrell
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Explotació
Ens dediquem a l’elaboració de mel, exclusivament de collita pròpia. Tal com la fan les 
abelles, arriba directament al consumidor. La nostra mel ha obtingut diversos premis 
en el marc de Firabril del Perelló. La mel de taronger va obtenir el primer premi els 
anys 1996, 1998, 1999, 2001 i el segon, el 2002. La mel d’alta muntanya va obtenir 
el primer premi el 1998 i el segon, el 1999. Finalment, la nostra mel de mil flors va 
guanyar el primer premi l’any 2001. Formem part d’Apicultors Lleidatans Associats.

Productes
Mel (romer, taronger, mil flors i alta muntanya).

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: Tots els dies, de 10.00 h a 13.00 h i de 17.00 h a 19.00 h.

Lluís Casanova Boyer
C/ Balmes, 34
43519 El Perelló

Tel.  977 491 040 
Mob.  630 157 701
masforastera@terra.esBaix Ebre

El Perelló

Mel de Casa Blai
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Explotació
Som una empresa de joves apicultors que fem el procés d’extracció de la mel a les 
nostres instal·lacions. Oferim una degustació de totes les nostres mels, així com 
visites guiades per poder conèixer tot el procés de producció i d’elaboració de la 
mel. Pretenem que la nostra carta de presentació sigui la qualitat, el tracte familiar 
i la satisfacció del client. Formem part de la Cooperativa Apícola Tarragonina i de la 
Cooperativa Agrícola Sant Isidre del Perelló.  

Productes
Mel (romer, taronger, mil flors i alta muntanya).

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: De dilluns a divendres, de 8.30 h a 13.30 h. 
Dissabtes, de 10.00 h a 13.30 h i de 16.00 h a 19.00 h.
Fires / Mercats: Firabril del Perelló i Fira d’Amposta.

Baix Ebre
El Perelló

Mel de l’Avi Lluís

Tel.  977 490 789 
Mob.  609 501 251
Fax  977 490 689
avilluis@meldelperello.com
apicolabrullcasanova@meldelperello.com
www.meldelperello.com

Francisco Brull Casanova
Pol. Ind. Pla de Solans, 
parc. 1D
43519 El Perelló
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Explotació
Fem mel de collita pròpia des de fa generacions de diferents tipologies: romer, 
taronger, mil flors. Fem espelmes amb cera d’abella i tota mena de productes amb 
mel. Amb el pas de les generacions, els apicultors de la nostra família han canviat el 
treball amb arnes de canya per les arnes de fusta. També tenim oli del molí de casa, al 
qual els pagesos del Perelló porten les seves olives i nosaltres l’elaborem i l’envasem 
amb el nostre nom. Formem part de la Cooperativa Apícola Tarragonina.

Productes
Mel (romer, taronger i mil flors), mel amb fruits secs i oli.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: Tots els dies, de 9.00 h a 13.00 h i de 17.00 h a 20.30 h. 
Fires / Mercats: Firabril del Perelló.

Josefa Reverté Marsal
C/ Doctor Torredemer, 6
43519 El Perelló

Tel.  977 490 170
Mob.  639 811 638
Fax  977 490 499
www.meliolipinyol.comBaix Ebre

El Perelló

Mel i Oli Pinyol
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Maria Teresa Benavent
C/ Salmeron, 23
43519 El Perelló

Tel.  977 490 158
Mob.  678 466 559

Explotació
Ens dediquem a l’elaboració de mel, exclusivament de collita pròpia. La nostra 
mel ha obtingut diversos premis a Firabril del Perelló: la mel de romer va obtenir 
el primer premi els anys 1994, 2004 i 2006 i amb la mel de mil flors vam 
guanyar el primer premi els anys 2000 i 2008. Formem part de la Cooperativa 
Apícola Tarragonina i de la Cooperativa Agrícola de Sant Isidre del Perelló.

Productes
Mel (romer, taronger i mil flors).

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: Tots els dies, de 9.00 h a 13.00 h i de 16.00 h a 20.00 h. 
Fires / Mercats: Firabril del Perelló

Baix Ebre
El Perelló

Mel Llaó
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Explotació
Mel Muria és una empresa que des de 1810 es dedica al món de l’apicultura. 
Continuem fent la tradicional transhumància seguint les diferents floracions del nostre 
territori per tal d’aconseguir productes naturals com la mel, el pol·len, el pròpolis i la 
gelea reial. Al nostre establiment trobareu tota mena de productes apícoles, dietètics, 
ecològics i sense gluten. Oferim tallers didàctics de cera d’abelles, de pastissos de mel, 
de fruits secs amb mel, de tasts de mel i de cosmètica natural i podeu visitar el nostre 
centre d’interpretació apícola. Formem part de la Cooperativa Apícola Tarragonina.

Productes
Mel (romer, taronger, mil flors, alta muntanya i farigola) i mel amb bresca ecològica.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. Horaris: De dilluns a dissabte, de 9.00 h a 
13.30 h i de 16.00 h a 20.00 h. Diumenges, de 10.00 h a 14.00 h.
Fires / Mercats: Firabril del Perelló, Fira d’Amposta, Ebre Gourmet a Deltebre, Fira dels 
Cítrics de Xerta, Festast de Tortosa, Biocultura de Barcelona i Expo EcoSalud a Barcelona.

Rafel Muria Martí
Vicent Brull LLaó
Av. Catalunya, 23
43519 El Perelló

Tel.  977 490 034 
Mob.  606 995 020
Fax  977 490 494
melmuria@melmuria.com
www.melmuria.comBaix Ebre

El Perelló

Mel Muria
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Rossend Margalef
Pol. Ind. Pla de Solans, 
parc. 20-21
43519 El Perelló

Tel.  977 490 197 
Mob.  609 200 904
Fax  977 490 106
apirossend@apirossend.com
rossend@teleline.es
www.apirossend.com

Explotació
Tenim una explotació d’abelles, a partir de les quals elaborem la nostra mel. 
Actualment tenim 3.000 arnes en règim de transhumància, que transportem 
des de la costa tarragonina fins als prats dels Pirineus, a l’estiu. A la nostra 
botiga també venem cosmètics fets amb productes de les abelles, com 
espelmes de cera d’abella o altres objectes de decoració relacionats amb el 
món de les abelles. També oferim tota mena de material apícola i diferents 
aliments per a les abelles. Formem part de l’Apicultors Lleidatans Associats.

Productes
Mel (romer, taronger, mil flors, pirineu, cap d´ase, pomera) i oli.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: Tots els dies, de 9.00 h a 13.00 h i de 16.00 h a 19.00 h. 

Baix Ebre
El Perelló

Mel Rossend Margalef
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Explotació
La nostra és una empresa familiar que es dedica al cultiu de mol·luscs típics de la zona 
del Delta de l’Ebre. Cultivem musclo selecte del Delta de l’Ebre, que es comercialitza 
entre els mesos de juliol i de setembre. Com que no hi ha intermediaris, els productes 
arriben més frescos al consumidor. També venem ortigues de mar i xapadillo d´anguila.

Productes
Musclos, ostres, cloïsses, escopinyes i navalles.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: De dilluns a divendres, de 9.00 h a 13.00 h i de 16.00 h a 19.00 h. Dissabtes i 
diumenges, de 9.00 h a 13.00 h. 
Fires / Mercats: Fira Ebre Gourmet de Deltebre.

Francisco Carles Gilabert
Ctra. d’Ampolla a 
Deltebre, km. 2
43895 Ampolla

Tel.  977 470 882 
Mob.  609 027 622
Fax  977 470 820
cepromarsl@gmail.com
 

Baix Ebre
L’ Ampolla

Cepromar 



140

Domingo Gavaldà Gràcia
C/ Diputació, 1
43593 Paüls

Tel.  977 492 354 
Mob.  696 339 630
annabelgabriel@hotmail.com

Explotació
Els nostres trets diferencials són la qualitat i el sabor a un bon preu. La nostra collita 
pròpia prové de la nostra empresa familiar. Intentem fer els mínims tractaments 
possibles utilitzant adobs naturals per fer producció ecològica. Les cireres de Paüls 
són les millors de la zona de les terres de l’Ebre. Cada any es fa una fira de la cirera al 
poble, on es poden trobar tota mena de productes artesans com coques, aiguardent i 
melmelades. Volem introduir al mercat la venda de melmelada de cirera i l’aiguardent 
amb cireres elaborats de forma artesanal.

Productes
Cireres.

Horaris
Mesos de venda: Maig i juny
Horaris: De dilluns a diumenge, de 17.00 h a 21.00 h. 
Fires / Mercats: Fira de la Cirera de Paüls i Fira de Benifallet.

Baix Ebre
Paüls

Cireres de Cal Murés



141

Explotació
Al llarg dels anys, les cireres de Paüls han agafat prestigi i fama arreu dels mercats de 
Catalunya. El nostre objectiu és donar a conèixer l’exquisidesa d’aquestes cireres. Les 
condicions climatològiques de la zona són molt adients i donen al producte un sabor 
característic i molt apreciat pel consumidor. Des de l’explotació es poden apreciar 
vistes espectaculars de la zona.

Productes
Cireres.

Horaris
Mesos de venda: Maig i juny. 
Horaris: De dilluns a diumenge, de 12.00 h a 15.00 h.
Fires / Mercats: Fira de la Cirera de Paüls. 

Froilan Gavaldà Benaiges
C/ Juraderia, 3
43593 Paüls 

Tel.  977 492 315 
Mob.  619 929 833
rocdelroc@gmail.com
 

Baix Ebre
Paüls

Cireres de Cal Roc
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Miguel Pallarés Vallespí
C/ de la Placeta, 3
43593 Paüls

Tel.  977 580 182 
Mob.  649 761 644
mar_pallares@hotmail.com

Explotació
La nostra explotació es troba en el marc incomparable del Parc Natural dels Ports 
de Tortosa-Beseit. Ens dediquem al cultiu de cirerers i de noguers, a l’elaboració de 
mel de romer, de timó i de taronger i a la conserva d’olives. Intenem fer els mínims 
tractaments possibles i fem servir adobs orgànics de la mateixa explotació. Formem 
part de la Cooperativa Apícola Tarragonina i de la Cooperativa Agrícola de Paüls. 

Productes
Cireres, nous, mel i olives posades casolanes.

Horaris
Mesos de venda: Maig, juny i juliol. 
Horaris: De dilluns a diumenge, de 9.00 h a 21.00 h.  
Fires / Mercats: Fira de la Cirera de Paüs i Fira de la Mel d’Arnes.

Baix Ebre
Paüls

Cireres i Olives 
Mas del Serrano
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Explotació
La nostra collita de cireres és pròpia, de les nostres terres. Disposem de diferents 
varietats del mateix producte, com les cireres dolces o les àcides. La cirera és un 
producte delicat i per això intentem que sempre tingui la màxima frescor quan 
arriba al consumidor: de l’arbre a la capsa i directament a la botiga per tal que el 
consumidor la pugui gaudir al màxim fresca possible, gairebé com si fos recent collida!

Productes
Cireres.

Horaris
Mesos de venda: Maig i juny. 
Horaris: De dilluns a diumenge, de 12.00 h a 15.00 h i de 19.00 h a 21.00 h.  
Fires / Mercats: Fira de la Cirera de Paüls.

Josep Llorens Ferré
C/ Sant Roc, 6
43593 Paüls 

Mob.  618 560 028

Baix Ebre
Paüls

Cireres Llorens
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Joan M. Lluís Escubedo
C/ Creu, 24
43593 Paüls

Tel.  977 492 303 
Mob.  636 703 072
casarural@laremulla.net
www.laremulla.net

Explotació
La nostra explotació es situa dins del Parc Natural dels Ports de Tortosa-Beseit. 
Produïm cireres de collita pròpia de sabor inigualable. Fem els mínims tractaments 
com ens és possible, tant als cirerers com als productes d’horta. També disposem 
de dues cases de pagès, “La Remulla” i “Lo Torredà”, on podeu gaudir dels nostres 
productes i del nostre poble.  

Productes
Cireres, tomàquets, albergínies, pebrots i cebes.

Horaris
Mesos de venda: Maig i juny. 
Horaris: De dilluns a diumenge, de 12.00 h a 14.00 h i de 18.00 h a 21.00 h.

Baix Ebre
Paüls

La Remulla
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Explotació
Ens dediquem al cultiu de productes d’horta i de cítrics. Treballem amb les 
varietats de mandarina primerenca clemenpons i mioro i taronges de les varietats 
salustiana i dolça imperial, molt sucoses i gustoses. Tots els nostres productes 
són de collita pròpia. Formem part de l’Associació de Productors de Xerta. 

Productes
Taronges, mandarines, llimones, mongetes tendres, carbassons, cogombres, albergínies, 
pebrots, tomàquets, pèsols, patates, cols, bròquils, espinacs, bledes, enciams i cebes.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any. 
Horaris: De dilluns a dissabte, de 7.00 h a 14.00 h.

Rosa M. Verdera Benedicte
Fernando Falcó Capafons
Pl. de la Pau, 1 
(Mercat Central) 
43500 Tortosa

Tel.  977 473 334 
Mob.  679 499 631

Baix Ebre
Tortosa

Fruites Rosa
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Joan J. Sancho Alcoverro
Ctra. C-12, km. 27,5 
43592 Xerta

Tel.  977 473 654 
Mob.  680 940 904
annaxerta@hotmail.com

Explotació
El nostre producte es recull al camp en les condicions òptimes de maduració. 
Treballem amb varietats no híbrides selectes: mandarina fina i taronja navelate. 
Cultivem segons els mètodes de producció integrada amb residu zero, tot i que encara 
no tenim l’acreditació. En resulten unes fruites que permeten una llarga conservació i 
que mantenen el gust natural. Formem part de l’Associació de Productors de Xerta.

Productes
Taronges, mandarines, llimes i pomelos.

Horaris
Mesos de venda: D’octubre a maig. 
Horaris: De dilluns a diumenge, de 9.00 h a 19.30 h.

Baix Ebre
Xerta

Els Tarongers
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Explotació
El nostre és un producte cent per cent del municipi de Xerta, que compta amb 
varietats de cítrics d’excel·lent qualitat. Les taronges, mandarines i llimones 
són excepcionals en aquesta zona del riu Ebre, les aigües del qual banyen els 
camps de cítrics i permeten obtenir un fruit amb unes propietats immillorables. 
Per a la terra utilitzem encara adobs animals per millorar el gust del fruit.

Productes
Taronges, mandarines i llimones.

Horaris
Mesos de venda: D’octubre a maig. 
Horaris: De dilluns a diumenge, de 8.30 h a 19.30 h.

Baix Ebre
Xerta

Fruiteria  L’ Arram

M. Teresa Gavaldà Cot
Av. Terres de l´Ebre, 5
43592 Xerta

Tel.  977 473 555
Mob.  669 943 720
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Explotació
Fem collita pròpia directament de l´arbre al consumidor de les nostres taronges, 
mandarines i llimones. Les nostres terres estan remullades pel riu Ebre, fet d’on ve la 
seva fama, pel seu gust i nutrients. El canal de reg del marge dret del riu Ebre bonifica 
l’horta de Xerta, destinada principalment als arbres fruiters, dels quals cal destacar 
els fruits cítrics que s’hi elaboren com les taronges, les mandarines i llimones.

Productes
Taronges, mandarines i llimones.

Horaris
Mesos de venda: Tot l’any.
Horaris: A convenir.

Baix Ebre
Xerta

Fruites i Verdures 
Luís Ángel Andreu

Tel.  977 473 736 
Mob.  607 698 683
luis_angel_xerta1@hotmail.com 

Luís Ángel Andreu
C/ Sant Joan,  2
43592 Xerta
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Explotació
Tots els nostres productes són de collita pròpia, directament de l’arbre al 
consumidor. Pel clima i la tipologia de les terres de la zona, les nostres taronges 
i mandarines són de gran qualitat. Les terres de regadiu que caracteritzen la 
nostra horta, remullades per l’aigua del riu Ebre, contribueixen a conrear una 
varietat de taronges i de mandarines d’un sabor sublim i amb una quantitat 
de suc envejada pels pagesos de la resta de la comarques de l’Ebre.

Productes
Taronges, mandarines, carxofes i enciam.

Horaris
Mesos de venda: De setembre a juny. 
Horaris: De dilluns a diumenge, de 8.00 h a 20.00 h.
Fires / Mercats: Fira mensual de Badalona i Fira mensual de l’Hospitalet de Llobregat.

Baix Ebre
Xerta

Taronges i 
mandarines El Maño

Amadeo Valero Benaiges
C/ Santa Teresa, 16
43592 Xerta

Tel.  977 473 482 
Mob.  637 730 247
saraivaleroarcas@hotmail.com 
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Maria Cinta Pons
Av. Terres de l’Ebre, 31
43592 Xerta

Tel.  977 473 128 
Mob.  618 264 592
 

Explotació
Cultivem taronges i mandarines de Xerta de collita pròpia, de les més bones de la 
zona. Així ens ho diuen els consumidors d’aquest fruit que es desplacen fins a Xerta 
a comprar-ne. Les terres de regadiu que caracteritzen l’horta xertolina, remullades 
per l’aigua del riu Ebre, rica en nutrients, contribueixen a conrear una varietat de 
taronges i de mandarines d’un sabor molt apreciat. A més, el pagès de Xerta no és 
gaire amanat dels adobs artificials i utilitza encara adobs animals per millorar el fruit. 

Productes
Taronges i mandarines.

Horaris
Mesos de venda: De novembre a març. 
Horaris: De dilluns a diumenge, de 9.00 h a 14.00 h i de 16.00 h a 20.00 h.

Baix Ebre
Xerta

Taronges Maria Cinta Pons


